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Parelhoenpaupiéttes in marinade: heerlijk
en zo op tafel; 45 minuten in de oven op 180°C.

Lekker met Rozeval aardappeltjes en voorjaarsgroenten.

Kom zaterdag 31 maart naar onze winkel, dan helpen wij
met het samenstellen van uw paasmenu én serveren wij u een
heerlijk gepocheerd eitje. Daarbij laat de chef zien hoe u thuis

zo'n eitje pocheert. Kijk voor meer info op www.treuren.nl

Bij piepkuikens denk je aan het Voorjaar. Mooie, kleine

kippetjes van een langzaam groeiend ras. Het voer bestaat voor
100% uit granen. Het vlees van de piepkuikens is zacht en sappig.
Bereiding 40 minuten op 180° C. Proef het voorjaar!
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Mooi lamsvlees hoort helemaal bij het voorjaar.

De zo kenmerkende smaak van lamsvlees combineert prachtig

b 238t > ‘ met knoflook en groene kruiden. Onze lamszadelrollade hebben wij
S voor uontbeend en gemarineerd met knoflook en groene kruiden. U zet de lamsrollade

“\\‘ % 40 minuten in de oven op 160°C. Serveer hierbij jonge krieltjes en voorjaarsgroenten.

Op onze traiteursafdeling vindt u een keur aan

; KDL@M %@j@ W gerechten die u alleen maar hoeft op te warmen.
M—t rW@n Kijk op onze website naar ons voorjaarsmenu.

Like ons ook op:

Wild = Gevogelte = Traiteur Tel.010-4124699 www.treuren.nl
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