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Het wildseizoen ‘:@.

1S weer
begonnen.

Wild, het is er weer! Proef de (h)eerlijke winterse smaken
van vers wild. Leuk en lekker om zelf te bereiden of geniet
van een heerlijk wildgerecht van onze traiteursafdeling.

Treuren maakt je blij met vers wild en gevogelte!

Onze sfaom/i‘taifan:
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Heerlijk wild met een mooie eigen smaak! Mooi Mooie grove wildpaté van wildzwijn,
ree of fazant. Lekker als voorgerecht

of bij de borrel.

donkerrood vlees en heel vetarm. Proef de natuur
met: hazenruggen, hazenbouten of hazenpeper.

Hazenrug €23 ,50 p/stuk (2 personen) €3 ) 50 p/100gt.
Hazenbout € 8,75 p/stuk
%@/ /\Wt \/m onze traitenr

Tets milder dan een fazant, iets wilder dan kip. Huisgemaakte reepeper, mooi seizoens-
Lekker in deze tijd van het jaar.

Parelhoen heel

gerecht van reevlees met paddenstoelen en
saus. Heerlijk met aardappelpuree of pasta.

€ 3,25 p/100gt.

€ 14,65 p/stuk (3/4 personen)
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